IT-BIO-007
Agricoltura Italia

TENERE IL PRODOTTO LONTANO
DALLA LUCE E DALLE FONTI DI
CALORE. L’OLIO EXTRA VERGINE SI
ADDENSA AD UNA TEMPERATURA DI
7/8 GRADI °C

OLIO DI OLIVA DI CATEGORIA
SUPERIORE OTTENUTO DALLE
OLIVE E UNICAMENTE
MEDIANTE PROCEDIMENTI
MECCANICI
PRODOTTO ITALIANO

ESTRATTO A FREDDO

AZIENDA AGRICOLA GIRIBALDI
reg. imp. IM R.E.A. 117881
magazzino confezionamento:
via Nostra Signora delle Grazie 81/1
MONTEGRAZIE IMPERIA

TEL 0183 753166

Contenuto It 1,00 €

FATTORI NUTRIZIONALI

CAMPIONE 100gr/ 15gr

CALORIE_KCAL/KL | 899 /2762
TOTAL FAT 100gr | 15gr
Acidi Grassi saturi 15gr | 2,3gr

Acidi grassiMonoinsaturi | 78 gr | 12 gr

Acidi grassi polinsaturi | 6.7 gr | 1,0 gr

colesterolo 0 mg 0 mg
Sale 0mg | 0mg
=

Zucchero 0mg | 0mg

—

Proteine 0mg | 0mg

—_—

olifenoli 5mg | 0,8mg




